SVINIBU EDIENKARTES
VARIANTI

1. Viesi izvélas eédienus no masu édienkartes;
2. Uz galda servéctas uzkodas +
pamatédieni no édienkartes;
3. Tris karcu edienkarte;

4. Izvéle no veganas / Vegetﬁrﬁs kartes

APSKATIT
EDIENKARTES

Restorana edienkarte

Svinibu uzkodas

Tris kartu eédienkarte

Vegana / vegetara karte

Baltvilla


https://www.baltvilla.lv/restorans/edienkarte/

SVINIBU

UZKODAS

Piedavajums sakot no 6 personam

Gardas uzkodas nelielam svinibam — lielisks sakums pirms pamateédiena,
lai raditu ipasu atmosféru un iepriecinatu viesus.

8€/1 pers.

Patagonijas garneles ar anSovu
krému un romiesu salatu lapam

Ceptas Latvijas bietes ar kazas
sieru, apelsinu filejam, ciedru
riekstiem un medus-trifelu merci

Cukgalas terine ar piles aknu
pastéti, griletu papriku un
marin€tu patisonu

BrieZa galas tartars ar olu
dzeltenuma gélu, marinetu
patisonu un kartupelu Cipsiem

Zalumos un saldskaba meéerce
izturéts zandarts ar burkaniem
un fenheli viegla escabeche
marinadé

22 € [ 1 pers.

Buratas siers ar tomatiem,
vitinatu galu, pesto meérci,
zalajiem salatiem un kimci séklam

Tunca tataki ar apelsinu filejam,
fenheli un zalo lapu salatiem

Juras kemmiSu muss ar zalo
tomatu - Yuzu Catnijs ar lidojoSas
zivs ikriem

Viegli marinéta un svilinata forele
ar sipolu krému un svaigu abolu
strémelem

BrieZa galas tartars ar olu
dzeltenuma gélu, marineétiem
patisoniem un kartupelu Cipsiem

Dimots liellopa carpaccio ar
rukolu un baraviku—trifelu aioli

Atdzeséts negazéts Gdens ar dabigam
piedevam un maizes grozin$ ieklauts cena

Baltvilla



V. @0
v MENU

Uzkodas

Tartalete ar Foie gras musu, karamelizétiem sipoliem,
burkanu krému, brokolu putam, kirSu Zeleju un roza
pipariem

vai
Astonkaja un mikstCaulu krabja tempura, pasniegti

ar salatlapam, mango, avokado, paipalu olu
daivinam, Indijas riekstiem un Sambala mérci

vai

PaSu gatavots humuss ar blansétiem burkaniem,
kukurdzu, kirStomatiem, redisiem, grilétu pitas
maizi un kirbju ellu

Pamatédieni

Ravioli ar sieru Burrata, maigu tomatu mérci,
Parmesan sieru, zalo tomatu salsu un bazilika pérlem

vai

Melnas mencas fileja pasniegta ar krasnT ceptu
selerijas sakni, kraukskigiem kaperiem un Café de

Paris mérci

vai

Jaunzeélandes jéra ramsteiks pasniegts ar baklazanu b -2
. . . . - . _ | P

biezeni, turku zirniem, léni gatavotu tomatu un —

Financiére - sarkanvina un trifelu meérci =

Deserti

Abolu Stradele pasniegta ar bumbieru -
karamelu saldéjumu

vai

Cia séklu un kokosriekstu panna cotta
ar svaigam aveném




Svaigo lapu salati ar kipinatu

baklazanu, avokado, redisiem

un Pistacijam ¥ 3 W e 7.00 €
Tomatu karpaco ar sieru Mozarella,

rukolu un ar trifelellud =« ... 10.00 €

Griléti Sampinjoni ar siera

un olu pildliumu ¥ < .. 6.50 €
Plaucétas miklas rausi pildrti

ar darzenu krému O W 7.00 €
Grilétu kalu un tofu uzkoda ar

persikiem un cukurzirniemJ % ... 8.00 €
Pasu gatavots humoss ar gaileném,

grilétu kukurazas Pitas maizi un
karamelizétu sviestu ¥ e 12.00 €

VEGETARA & VEGANA
EDIENKARTE

PAMATEDIENI

Selerijas saknes steiks ar Vidusjdras
gardvielam, pasniegts ar abolu -

piparmétru salatiem un

Café de Paris mérciV .. 10.00 €

Ravioli, pilditi ar Burrata sieru,
pasniegti ar tomatu - bazilika
MErci un citrusauglu pestod ............. 12.00 €

Brokola steiks, pasniegts ar saulé
kaltetiem tomatiem, spargelu salsu
un trifelu - kirbju ellu O W 15.00 €

Saldo kartupelu raga kokspiena ar
turku zirniem, kvinoju, koriandru
un sezama séklinam vV ¥ B e 10.00 €

DESERTI

Svaigu zemenu zupa ar baziliku
un kokosriekstu gabaliniemJ =% ........ 6.00 €

Latvijas smiltsérkSku muss
ar pistacijam un sublimétam
aveném J B 6.00 €

Zemenu kréms ar persikiem un
pasifloras auglu mérci ¥ 28 ... 6.00 €

) -vegans W - vegetars < - bezgluténa B.- bezlaktozes

Baltvilla

Panna Cotta ar magonu séklam,
avenu mérci un 0gam ¥ 3 B e 6.00 €

Ceptu abolu un kanéla kréms
ar karamelizétam auzu
parslam un riekstiem 9 3 8 ... 6.00 €

Braunijs ar
pistaciju mérci ¥ =8




